Mittagsverpflegung
Kindertagesstatten /Schulen
Bad Durkheim
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Allgemeine Informationen

= fUr die Mittagsverpflegung besteht eine gesetzliche Verpflichtung

fur Kinder der Ganztagsschulen
fur Kinder der Betreuenden Grundschule ganztags

Rechtsanspruch 7 h Betreuung mit Mittagessen
- 2021 Anstieg der Essensanzahl

nach KitaG alt:

nur fur Ganztagskinder, Krippe- und Hortkinder
(Anzahl durch Betriebserlaubnis festgelegt)

BadDurkheim

=
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Allgemeine Informationen

= Mit Inkrafttreten des neuen KiTaG > Erarbeitung eines Verpflegungskonzeptes notwendig

= Unterstutzung durch die Vernetzungsstelle Kita-
und Schulverpflegung Rheinland-Pfalz Mf set=en s CLM/

= sieist zentrale Anlaufstelle bei Fragen rund um
die Kita- und Schulverpflegung

= wird finanziert durch das Land Rheinland-Pfalz
und durch Projektforderungen des Bundes

= im Rahmen des Projektes 2019 ,Kita- und Schulessen - die gesundere Wahl erleichtern”
wurden Bad Durkheim, Montabaur, Trier als Modellkommunen ausgewahlt und bei dem
Prozess der Erstellung eines Verpflegungskonzeptes von Expertinnen begleitet.

= 27.10.2020: Verpflegungskonzept wird im Stadtrats beschlossen
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Verpflegungskonzept
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Verpflegungskonzept

m 1. Verpflegungsangebot

2. Verpflegungsqualitat

3. Bewirtschaftungskonzept

4. Produktionskonzept

m O. Raumkonzept

m 0. Qualitatsmanagement

m /. Finanzierungskonzept

8. Bestellwesen & Abrechnungskonzept
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9. Padagogisches Konzept

(
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Bausteine des Verpflegungskonzeptes

M Was wurde bisher umgesetzt ?

Wo besteht noch Handlungsbedarf?
Was wurde noch nicht umgesetzt?
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1. Verpflegungsangebot

= Verpflegung nach den DGE-Qualitatsstandards (Deutsche Gesellschaft fir Ernahrung)
= Hinweise zur optimalen Lebensmittelauswahl, den Haufigkeiten von
Lebensmittelgruppen innerhalb von 20 Verpflegungstagen

= Hinweise zur Verpflegung fur Kinder ab und unter 3 Jahren, fur Schulkinder
= Umgang mit mitgebrachten Speisen, Lebensmittelunvertraglichkeiten

= PortionsgroBen nach Altersgruppen

» Padagogischer Happen

= Nachtisch/Imbiss

= Speiseplangestaltung nach den DGE-Qualitdtsmanagement = Speiseplan DUW:
Mo: vegetarisch, Di: Fleisch/Fisch, Mi + Do: vegetarisch, Fr: Fleisch/Fisch

= (Getrankeangebot m
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2. Verpflegungsqualitat

Anforderungen an die Speisenherstellung

Lebensmittelauswahl

EG-Oko-VO, Fair Trade Siegel)

= gesetzliche Anforderungen, Anforderungen nach dem DGE-Qualitatsstandard

= Einsatz von mind. 50% Bio- und fair gehandelten Lebensmitteln (Beachtung der

» Einsatz von saisonalen Lebensmitteln - Mindestanteil ist noch festzulegen

» Frische saisonale Komponenten aus der Warengruppe Gemuse/0Obst zum
warmen Mittagessen = Mindestanteil 30% des monetaren Wareneinsatzes

= Kennzeichnung (Auffihrung der 14 Hauptallergene in den Speisenplanen gem. LMIV)

Verpackungen (Einsatz von Mehrwegbehaltnisse, GroBgebinde statt
Einzelverpackungen, recycelbare oder kompostierbare Verpackungen)

vIIX

BadDuarkheim
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3. Bewirtschaftungskonzept

= die Einrichtungen werden als Frischkiche in Eigenregie bewirtschaftet

= bei Eigenregie werden komplette Verpflegungsleistungen durch Personal der Stadt
erbracht

= Stadt = Lebensmittelunternehmerin und hat Sorgfaltspflicht, vollumfanglich
verantwortlich fur die Einhaltung der gesetzlichen Vorschriften

= Stadt hat organisatorische Aufgaben wie z.B. Anstellung v. hauswirtschaftlichen
Kraften, Fortbildungen u. Weiterbildungen, Bereitstellung und Reinigung von
Arbeitskleidung, Bereitstellung der Raume, Ausstattung Kachen, Wartungen &
Reparaturen, etc.

= Personalkonzept: Bemessung des Personals fur eine reibungslose Verpflegung,
Ersatzpersonal bei Krankheit
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3. Bewirtschaftungskonzept

= Hauswirtschaftliche Leitung, Ubergeordnet verantwortlich, Schnittstelle zwischen
Trager, Einrichtungs-/Schulleitungen, hauswirtschaftliche Krafte, Lieferanten

» Festlegung der Aufgaben der hauswirtschaftlichen Leitung
= sowie notwendige Qualifikation der hauswirtschaftlichen Krafte

= Kooperation zwischen hauswirtschaftlichen und padagogischen Kraften - Austausch

vIiX
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4. Produktionskonzept

» Frischkuche: Mittagessen wird taglich in der Kita/Schule frisch gekocht und so
schnell wie moglich, ohne lange Warmhaltezeiten ausgegeben

= Ausnahmen: Salierschule, Kita Leistadt und Ungstein - Belieferung durch Caterer

= |ebensmittel werden als Rohware eingekauft, z.T. auch vorverarbeitete
Komponenten (z.B. vorgeputzte Gemdse, tiefgekihlte Fleisch- oder
Fischkomponente) - Convenience-Stufe 0, 1und 2
Je nach Lagerkapazitaten auch Lebensmittel der Stufe 3,4, und 5
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4. Produktionskonzept

Conmercosuie L e

Grundstufe 0O Ungewaschenes Gemuse

KUchenfertige Lebensmittel 1 Zerlegtes Fleisch ohne Knochen, geputztes
Gemuse, TK-Gemuse unzubereitet

Garfertige Lebensmittel 2 Filet, paniertes oder gewdurztes Fleisch,
Teigwaren, Tutensuppen, TK-Gemuse gewurzt

Aufbereitfertige Lebensmittel 3 Salatdressing, Kartoffelpuree, Puddingpulver,
Muslimischung

Regenerierfertige Lebensmittel 4 Einzelne Komponenten oder Fertig-Menus

Verzehr/tischfertige Lebensmittel 5 Kalte SoBen, fertige Salate, Obstkonserven,
Bort, Geback, Musli-Riegel
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4. Produktionskonzept

= Bestellungen nach Warenkorben mit festgelegten Sortimenten -
Zusammenstellung durch hauswirtschaftliche Leitung

= 8 Warenkorbe;

Obst & Gemuse Fleisch/Wurst/Fisch
Backwaren Milchprodukte
Nahrmittel Tiefkuhlprodukte
Gewdurze Sonstige Zutaten

= Ausschreibung Rahmenvertrage, aktuell: jeder kauft selbst ein - Handvorschusse

= |ebensmittel werden direkt vom Vertragspartner, Lieferanten*in angeliefert -2
Abstimmung je nach Bedarf und Lagermaoglichkeiten der Einrichtungen
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5. Raumkonzept

= Kichenkonzept (Bereitstellung von ausreichend Flachen, Lagerraume, Technik,
Kicheninventar)

—> hier definiert FB Bauen in Abhangigkeit von Essenszahlen Standards fur folgende
Bereiche: Flachenbedarf insgesamt, Lagerflachen, Anlieferung, Personalraume,
Kochtechnik, Spultechnik, Ausgabetechnik

= Ausgabekonzept = Schisselsystem (Erlernen von Sozialkompetenzen, Erzeugung
familienahnliche Situation

= Speiseraumkonzept (je nach Flache wird in einer oder in mehreren Schichten

gegessen, Mdébel, Geschirr, etc.)
v

BadDuarkheim
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6. Qualitatsmanagementkonzept

= Hygienemanagement (Beachtung grundlegender Gesetze und Verordnungen) =
Hygienebeauftragte(r) = hauswirtschaftliche Leitung

= |ogistik (Lagermoglichkeiten, Transport: Warmebehalter, Fahrzeuge)

= Qualitatssicherung
= Reklamationsmanagement
= Qualitatskontrollen durch Stadt (Speiseangebot, Lebensmittelqualitat, Anteil Bio- und
saisonale Lebensmittel, Abldufe in den Ausgaben, Essenszahlen, etc.)

= Kommunikation
viele Personen sind bei der Mittagsverpflegung involviert, daher mussen
Zustandigkeiten und Aufgabenbereiche klar erkennbar sein und benannt werden

viIX
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/. Finanzierungskonzept

= Entgelt fur die Mittagsverpflegung wird als Jahresverpflegungspauschale in 12
monatlichen Raten erhoben

= Berechnung Pauschale jahrlich nach: Verpflegungstage x Sachbezugswert fur
Mittagessen nach der Sozialversicherungsentgeltverordnung (SvEV)

» Errechnete Pauschale wird auf den vollen Eurobetrag auf- bzw. abgerundet

= f{r Betreuungsplatze ohne Mittagsverpflegung (nur noch Kita Isenach, HfK, Kita
Leistadt) mit Unterbrechung in der Mittagszeit: monatliche Pauschale in Hohe von 2,50

€ (bis Ende 2028)

= Abgabepreis an die Eltern entspricht nicht den tatsachlichen Vollkosten fur ein
Mittagessen = Indirekte Subvention durch Ubernahme der Kosten fir Personal (haus-
wirtschaftliche Krafte, Vw-Personal), Rdume, Ausstattung, Technik, Betrieb EI
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8. Bestellwesen und Abrechnungskonzept

= Exakte Planung der taglich benotigten Essen

= Stornierungen bei Krankheit oder sonstigem Fehlen = Sensibilisierung der Eltern

= Keine Erstattung des Entgeltes fur die Nichtinanspruchnahme der Mittagsverpflegung

V]
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9. Padagogisches Konzept

= Verpflegungskonzept = Teil des padagogischen Konzepts

einzubinden

verankert

» Ernahrungsbildung, Tischmanieren, Hygieneregeln, etc.

= Tagliche Essenssituation bietet vielfaltige Moglichkeiten padagogische Ziele

= padagogische Aspekte in Verbindung mit dem Verpflegungskonzept = in Konzeptionen

V]

BadDuarkheim
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Verpflegungskonzept

Nachste Handlungsschritte
zur Umsetzung des Verpflegungskonzeptes:

» Schaffung und Ausschreibung einer
Vollzeitstelle fur die hauswirtschaftliche Leitung

(aktuell im Stellenplan: V2 Stelle, davon V4 Stelle befristet) — *
bisher 2 Ausschreibungen, keine potentiellen Bewerberlnnen

WHATS

NEXT?

l

= Optimierung Kiichenkonzept (zusétzlicher Kiichenstandort fiir

belieferte Einrichtungen)

= Umbau/Ausbau der vorhandenen Kuchen

BadDuarkheim
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Kuchenstandorte
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Kuchenstandorte

BadDuarkheim

6 Kuchenstandorte:

Hort Grethen
Valentin-Ostertag-Schule
Kita Isenach
Haus fur Kinder
Hort KurbrunnenstraBe
Kita Schatzkiste
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Kuchenstandorte und zu verpflegende Einrichtungen

Kichenstandorte Einrichtung

Kita an der Isenach Kita an der Isenach Pestalozzischule (BGS)

Haus fiir Kinder Haus fiir Kinder Kita Schatzkiste (Vertretung)

Kita Schatzkiste Kita Schatzkiste Hort Kurbrunnenstr. (Vertretung)

Hort KurbrunnenstraBe Hort KurbrunnenstraBe

Hort Grethen Hort Grethen Kita Grethen Grundschule Grethen (BGS)
Valentin-Ostertag-Schule VOS (GTS, BGS, RZ) Hort Seebach Kita Hardenburg
Lebenshilfe Kita Leistadt Kita Ungstein Salierschule (GTS)

6 eigene Kichenstandorte
1externer Kuchenstandort

14 Einrichtungen, davon 10 Kitas und 4 Schulen

BadDurkheim
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Anzahl
Essensplatze
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Anzahl Essensplatze und Essen

= Anzahl ergibt sich aus der Betrachtung von 2 Kitajahren

= Beginn Kitajahr 1.8. des laufenden Jahres, Ende Kitajahr 31.7. des Folgejahres -

= Essensplatze 2021 ergeben sich aus den Kitajahren 2020/2021 (1.1.-31.7.2021) und
2021/2022 (1.8.-31.12.2021)

8/20 9/20 10/20 11/20 12/20 1/21 2/21 3/21 4/21 5/21 6/21 7/21 8/21 9/21 10/21 11/21 12/21 1/22 2/22 3/22 4/22 5/22 6/22 7/22

Kitajahr 202072021

Essenspldatze Haushaltsjahr 2021
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Anzahl Essensplatze in den Kitas/ Grundschulen
fur das Haushaltsjahr 2021

Essensplatze insgesamt:

801

Hinweis:

= Berechnungsgrundlage nach
jahrliche Betriebserlaubnisse

= ausgehend von einer
Vollbelegung

629 Platze
Eigene Kichen
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Essensplatze nach Kuchenstandorten

. .. Betreuungs- |Essenspldtze| Essensplatze | Gesamt
Kidchenstandorte Einrichtungen Gesamt
angebot 2020/2021 2021/2022 2021
Kita an der Isenach Kita an der Isenach Kitakinder 140 148 144
Pestalozzischule BGS-Kinder 34 38 36 180
Haus fur Kinder Haus fur Kinder Kitakinder 97 120 109 109
Kita Schatzkiste (Vertretung) Kitakinder 55 40
Kita Schatzkiste Kita Schatzkiste Kitakinder 55 40 48 48
Hort Kurbrunnenstr. (Vertretung) Hortkinder 25 25
Hort KurbrunnenstraBe Hort KurbrunnenstraBBe Hortkinder 25 25 25 25
Hort Grethen Hort Grethen Hortkinder 20 25 23
Kita Grethen Kitakinder 35 50 43 105
Grundschule Grethen BGS-Kinder 37 40 39
Valentin-Ostertag-Schule |Valentin-Ostertag-Schule Ganztagskinder 51 58 55
BGS-Kinder 17 16 17 162
Hort Seebach Hort Kinder 25 25 25
Kita Hardenburg Kitakinder 55 75 65
629
Lebenshilfe/Extern Kita Leistadt Kitakinder 40 40 40
Kita Ungstein Kitakinder 30 50 40 172
Salierschule Ganztagskinder 92 92 92
6 eigene + 1 externer 14 Einrichtungen, davon 4 Belreuungs-
Kichenstandorte 10 Kitas und 4 Schulen 801 801
angebote
BadDurkheim Rechnungsprufungsausschuss, 5.09.2022
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Anzahl Platze ohne Verpflegungsmoglichkeit

= 801 Essensplatze
= davon /14 Platze mit Mittagsverpflegung
= davon 87 Platze ohne Mittagsverpflegung

Einrichtungen Gesamtplatze Essensplatze aktuell
Kita Isenach 205 148
Haus fur Kinder 145 120
Kita Leistadt 45 40

BadDuarkheim

Differenz
57
25
5
87
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Berechnung Anzahl Essen 2021
Kichenstandorte Einrichtungen Essj.ens— verpflegungs- | Anzahl Gesamt
platze tage Essen

Kita an der Isenach Kita an der Isenach 144 212 30.528 37.476

Pestalozzischule 36 193 6.948
Haus fur Kinder Haus fur Kinder 109 212 23.108 23.108
Kita Schatzkiste Kita Schatzkiste 48 212 10.176 10.176
Hort KurbrunnenstraBe Hort Mitte 25 212 5.300 5.300
Hort Grethen Hort Grethen 23 212 4.876

Kita Grethen 43 212 9.116 21.519

Grundschule Grethen 39 196 7.527
Valentin-Ostertag-Schule  |VOS (GTS) 55 155 8.525

VOS (BGS, RZ) 17 155 629 28.234

Hort Seebach 25 212 5.300

Kita Hardenburg 65 212 13.780
Lebenshilfe Kita Leistadt 29 (40) 212 5.803

Kita Ungstein 27 (40) 212 6.043 19.293 Hinweis:

Salierschule 48(92) 155 7.447 Berechnung

ausgehend von

6 eigene Kichenstandorte 733 (801) 45106 | 145108 Lt areachire
1 externer Kichenstandort Essen
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Berechnung Essensgeld fur Kitas und Schulen

Jahresverpflegungspauschale wird in 12 monatlichen Raten erhoben

berucksichtigt Ferientage, SchlieBtage und Krankheitstage

bericksichtigt Mittagsverpflegung, Getranke und kleine Snacks (Obst, Rohkost),

gemeinsames Fruhstuck

Verpflegungspauschale berechnet sich jahrlich nach :

Verpflegungstage x Sachbezugswert fur Mittagessen nach der
SozialversicherungsentgeltVO (SvEV)

= f{r Betreuungsplatze ohne Mittagsverpflegung (nur noch Kita Isenach, Hfk, Kita Leistadt)
mit Unterbrechung in der Mittagszeit: monatliche Pauschale in Héhe von 2,50 € (bis Ende

2028)

BadDuarkheim
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Verpflegungspauschale (Essensgeld) fir Kitas und Schulen

Essensgeld Kita/Schuljahr 2020/2021

Essensgeld Kita/Schuljahr 2021/2022

monatL.
Verpflegungs- Satz der monatlicher | Beitra
AR SVEV Summe ) J
tage Beitrag mathem.
2021
gerundet
Schulen

GTS 150 347€ | 520,50€ 43,38 € 43,00 €
BGS 188 347€ | 65236€ 54,36 € 54,00 €
RZ 37 3,47 € 128,39 € 10,70 € 11,00 €
Kitas 212 347€ | 73564€| 6130€| 6100€

4

August — Dezember 2021

Satz der SVEV 2021: 3,43 € (gemittelt)

monatL.
Verpflegungs- Satz der monatlicher Beitra
i ta ge ¥ A Sl Beitra mather?w
< 2020 g '
gerundet
Schulen
GTS 159 340 € 540,60 € 45,05 € 45,00 €
BGS 195 340 € 663,00 € 55,25 € 55,00 €
RZ 37 340 € 125,80 € 10,48 € 10,50 €
Kitas 212 340 € | 720,80 € 60,07 € 60,00 €
Januar - Juli 2021
BadDuarkheim
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ErmaBigungen Essensgeld fur Kitas und Schulen

= {iber das Paket Bildung und " BuT-Falle 2021

Tellh.abe. bei derJ?Wells Einrichtung BuT-Kinder |Einrichtung BuT-Kinder
zustandigen Behorde (Jobcenter Kita Isenach 1 Grundschule Grether 4
(ALG I+11) /Kreisverwaltung Kita Grethen 1 Pestalozzischule 6
(Wohngeld, Sozialhilfe, Kita Hardenburg 4 Salierschule 27
Kindergeldzuschlag) Haus fiir Kinder 11 VOS 11
Kita Leistadt 1 Schulen Gesamt: 48
= besteht kein Anspruch nach dem Kita Schatzkiste 14
Bildungs- und Teilhabepaket—> Kita Ungstein 1
ErmaBigung Uber stadtischen Hort Grethen 6
Sozialfond bei Vorliegen der Hort Seebach 0
Voraussetzungen (2021 keine) Hort Mitte 15
Kitas/Horte Gesamt: 64
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Kostenrechnung
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Welche Kostenarten verursacht die Mittagsverpflegung?

Personalkosten Wareneinstandskosten

Verpflegungskosten

Betriebskosten Investivkosten
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Welche Kostenarten verursacht die Mittagsverpflegung?

far Hauswirtschaftskrafte '
far Verwaltung (Abrechnungen, .

Budgetsteuerung, Bestellungen,
Kommunikation,
Qualitatsmangement...)

far Energie

far Reinigung

far Arbeitskleidung
far Entsorgung

fGr Reparatur

9 BadDirkheim

Lebensmittel fir eigene Kichen
Essenskosten fir belieferte
Einrichtungen

Abschreibungen far

Gebaude (anteilig fiir Kiiche,
Lagerraum und Mensa)
Kichenausstattung

Ausstattung zur Anlieferung von
Speisen
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Personalkosten - Hauswirtschaftskrafte

23 Hauswirtschaftskrafte
mit rund 500 Wochenstunden

=

Berechnung Hauswirtschaftsstunden nach
Kinderzahlen:

fUr die ersten 20 Kinder: pro Kind /pro Woche. Th
ab dem 21. Kind: pro Kind/pro Woche: 0,5 h
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Personalkosten — Hauswirtschaftskrafte

Kichenstandorte Zu verpflegende Stellenanteile Gesamt
Einrichtungen Wstd Wstd (Kopfe)
Kita Isenach Kita Isenach 125 177.5 (6)
BGS Pestalozzischule 22,5
Haus fiir Kinder Kita Haus fur Kinder 56,5 56,5 (3)
Hort Grethen Hort Grethen 20 73,5 (4)
Kita Grethen 32,5
BGS Grundschule Grethen 21
Hort Mitte Hort Mitte 25 25 (1)
Kita Schatzkiste Kita Schatzkiste 35 35 (1)
VOS GTS VOS 29 103 (5)
BGS, RZ -VOS 2
Hort Seebach 20
Kita Hardenburg 52
Lebenshilfe Kita Leistadt 27,5 59,39 (3)
Kita Ungstein 18,39

Salierschule 13,5
6 eigene Kiichen, 1 Caterer 499,89 (23)
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Personalkosten - Hauswirtschaftskrafte

» |Landes- und Kreiszuschusse zu den Personalkosten fur Hauswirtschaftskrafte der
Kitas (beim Trager verbleiben in der Regel ca. 12,5 % der Personalkosten je nach
Einrichtung) = Zuschusshohe ab Kitajahr 2021/2022 noch keine Festlegung durch
Rahmenvereinbarung

& keine Zuschusse zu den Personalkosten fur Hauswirtschaftskrafte
der Schulen

Personalausgaben Hauswirtschaftskrafte 544.565,76 €
abzuglich Zuschusse: 400.631,42 €

Verbleibende Personalkosten: 143.934,34 €
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Personalkosten - Verwaltung

Anteilige Personalkosten -Verwaltung fur Abrechnung, Budgetsteuerung,
Administration, Personalmanagement, Instandhaltungen und Wartungen,
Qualitatsmanagement & Kommunikation, etc) wurden bertcksichtigt

—> Orientierung an KuPS-Studie

DGE-Studie zu Kosten- u. Preisstrukturen in der N FormM
Schulverpflegung, vom Bundesministerium fUr Ernahrung o
gefordert Wurde Preisstrukturen

in der Schulverpflegung

KuPS-Modellkostenrechnung beinhaltet realitatsnahe
Kosten je Mittagsmahlzeit auf Grundlage von bestimmten

fundierten Annahmen Ku PS

Anrechenbare Personalkosten —Verwaltung pro Mahlzeit: Abschiussbericht
bei Eigenbewirtschaftung: 0,38 €
bei Fremdbewirtschaftung: 0,28 €

Personalkosten —Verwaltung: 56.752,76 €

BadDuarkheim
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= Hauswirtschaftskrafte (abziglich Zuschisse):
143.934,34 €

= Anteilige Personalkosten Verwaltung:
56.752,76 €

Rechnungsprufungsausschuss, ©.09.2022
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» 234.064,97 € (Vergleich Kostenrechnung 2019 ohne Verpflegungskonzept: 261.464,13 € )

= 2 163.362,10 € Wareneinstandskosten eigene Kuche
= > 70.702,87 € Essenskosten belieferte Einrichtungen (Kita Leistadt, Ungstein und Salierschule)

= Verteilung der Wareneinstandskosten (163.362,10 €) nach Warenkorben (grob tberschlagen !)
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Wo wird hauptsachlich eingekauft ?
Wer gewahrt welche Preisnachlasse ? (in der Regel nur Rabatte, keine Skonti)

Fleisch/Wurst
= Metzgerei Ester
= Metzgerei Micol

= Metzgerei Tempel
= Metzgerei Geka
= Metzgerei Hambel

30%

20% Schweinefleisch/Hackfl.
10% Geflugel

Kein Rabatt

abhangig v. EK-Preis u. Menge
Kein Rabatt

Gemuse/0Obst
 Bechers Markthalle

15-20% abhangig v. EK-Preis

Lebensmittel
allgemein

= Leprima

= Edeka Stiegler

= H|T-Markt

= (Cash & Carry, NW

= Metro
= DNG Farmland

individuelle Rabatte
Kein Rabatt

Kein Rabatt
abhangig v. EK-Preis
u. Menge

Kein Rabatt

Kein Rabatt

Backwaren
Backerei Sippel

10%

9 BadDirkheim

Getranke
= Bayer
= Hiller KG
= \arietee

Einkaufspreis
Kein Rabatt
10% u. Sonderrabatte
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Betriebskosten

Energie (Strom, Gas, 38.776,42 5% der Gesamtkosten bei belieferten Einrichtungen, 25% bei

Wasser, Abwasser) eigenen Kidchen (Ausnahmen: 15% VOS u. 75% Hort Grethen)

Reinigung 12.425,86 im Verhaltnis GesamtgroBe der Einrichtung zur KuchengroBe,
Lagerraum, Mensa

Abfall 8.347,36 nur Lebensmittelentsorgung (Refood)

Sachleistungen 10.323,81 Geschirr, Topfe, Besteck, Kuchengerate

Unterhaltung Betriebs-u.  2.904,24

Geschaftsausgaben

Dienstkleidung 1.814,07

Fahrtkosten 527,00 Essenstransportv. Hort Grethen zu Kita u. v. VOS zu Kita
Hardenburg

Fortbildungen 376,00 Teilnahme der Hauswirtschafterinnen am Erste-Hilfe-Kurs

Sonstiges 825,00 Pauschalen fir Telefon, EDV, Blrobedarf etc.: 50 € (1-10.000

Essen), 75 € (10.001-20.000 Essen), 100 € ab 20.001 Essen

gBadDUrkheim 76.319,76 € Rechnungsprufungsausschuss, 5.09.2022
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« Anteilige Abschreibungen fir Geb&ude ( Verhaltnis Bruttogesamtflache zu
Flachen fur Kiche, Lagerraum und Mensa

 Abschreibungen fir Betriebs- u. Geschaftsausstattung (Kiche betreffend)

 Anteilige FM Gebaudeunterhalt (Verhaltnis Bruttogesamtflache zu Flachen fir
Kiche, Lagerraum und Mensa)

abzuglich

» Sonderposten aus Zuwendungen jeweils fur Gebaude und Betriebs- u.
Geschaftsausstattungen
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Gesamtkosten Mittagsverpflegung 2021

Personalkosten Wareneinstandskosten
200.687,10 € 234.064,97 €

Verpflegungskosten

539.157,36 €

Betriebskosten Investivkosten
76.319,76 € 28.085,53 €
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Kosten pro Essen 2021

Berechnung: Gesamtkosten durch Gesamtanzahl Essen

Kosten pro Essen eigene Kuchen: 3,39 € Kosten pro Essen Lebenshilfe: 5,84 €
davon davon

Personalkosten 1,38 € Personalkosten 1,38 €
Wareneinstandskosten 1,30 € Wareneinstandskosten 3,67 €
Betriebskosten 055€ Betriebskosten 0,35 €
Investivkosten 0,16 € Investivkosten 0,44 €

Entgelt pro Essen: 3,43 €

Differenz: 0,04 € Differenz: - 2,41 €
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Kosten pro Essen 2021 im Vergleich zu 2019

Kosten pro Essen eigene Kuchen: 3,39 €

Kosten pro Essen Lebenshilfe: 5,84 €

4,88 €

davon

Personalkosten

1,38 €/1,02 €

Wareneinstandskosten 3,67 €/3,37 €

Betriebskosten

0,35 €/0,17 €

3,90 €
davon
Personalkosten 1,38 €/1,56 €
Wareneinstandskosten 1,30 €/ 1,54 €
Betriebskosten 055€/0,62 €
Investivkosten 0,6 €/0,18 €

Investivkosten

0,44 €/0,32 €

Entgelt pro Essen: 3,43 € / 3,30 €

Differenz: 0,04 €/-0,60 €

BadDurkheim

Differenz: - 2,41 €/-1,58 €
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Stadtischer Zuschuss 2021 zur Mittagsverpflegung

Eigene Kuchen 125.813 + 0,04 € +5.032,52 €
Caterer 19.293 -2,41€ - 46.496,13 €
Zuschussbedarf - 41.463,61 €
Kostenrechnung 2019

Zuschussbedarf: 108.841,36 € ohne berechnete Kostenanteile zur Umsetzung des
Verpflegungskonzeptes (ca. 52.000 € fir 50% Bioanteil)

Die Kosten fur die hauswirtschaftliche Leitung sind in beiden Kostenrechnungen nicht
berucksichtigt.

Offene Forderungen Essensgelder 2021. 7.959,06 €
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Fazit

= Kosten pro Essen bei eigenen Kuchen sind gegenuber 2019 um rd. 13% gesunken
(resultierend aus Kostensenkungen bei allen vier Kostenarten)

= Kosten pro Essen bei belieferten Einrichtungen sind gegenuber 2019 um rd. 20 %
gestiegen (resultierend aus Kostensteigerungen bei allen vier Kostenarten)

Ziel

= Besetzung der hauswirtschaftlichen Leitung zur Umsetzung des
Verpflegungskonzeptes und Optimierung insbesondere des Wareneinkaufs

» Planung eines weiteren Kuchenstandortes zur Verpflegung der belieferten
Einrichtungen
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Vielen Dank
fur lhre
Aufmerksamkeit!
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