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conGusto in Kürze

Entstanden aus einer Anfrage eines einzelnen Kindergartens hat sich 
conGusto zu einem gefragten Lieferanten von Mittagsverpflegung für 
Kindertageseinrichtungen und Schulen entwickelt. 

Gegründet im Jahr 2008 mit einer Produktion von 80 Essen pro Tag, werden 
heute mehr als 3.200 Essenportionen täglich produziert und ausgeliefert. 



Unternehmensentwicklung

Seit dem Start vor mehr als 13 Jahren, damals noch in den Räumen des 
Restaurant Esszimmer in Sendenhorst, ist das Unternehmen sehr stark 
gewachsen.

Derzeit befindet sich das Unternehmen in Ahlen auf ca. 350qm Fläche. Dort 
produzieren wir mit modernen und energieeffizienten Geräten qualitativ 
hochwertige und gesunde Speisen im „Cook & Serve“-Verfahren. 

Ausgeliefert werden die produzierten Speisen mit einem modernen 
Fuhrpark. 

(1) „Cook & Serve“ auch „Cook & Hold“ bedeutet „Kochen und Servieren“: Hierbei handelt es sich um das Produktionsverfahren, bei dem Speisen so
schnell wir möglich nach der Produktion zu den Gästen geliefert und serviert werden.  



Unternehmensentwicklung 
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Mitarbeiter & Mitarbeiterinnen 

Wir legen großen Wert auf kollegialen und sozialen Umgang mit der Belegschaft sowie 
deren Verhältnis untereinander. Deshalb setzen wir auf Verantwortung. Die Inhaber, 
Rainer und Wolfgang Zumdohme, sind nach wie vor jeden Tag selbst anwesend. 
Rainer Zumdohme sichert die Qualität des Essens und der Logistik, Wolfgang 
Zumdohme kümmert sich um die Administration und Unternehmensentwicklung. 

Aktuell beschäftigen wir am Standort in Ahlen 36 Mitarbeiter und Mitarbeiterinnen, 
die in den Produktions- und Auslieferungsprozess eingebunden sind. Drei Mitarbeiter 
und Mitarbeiterinnen sind mit administrativen Tätigkeiten betraut um die korrekte 
Abrechnung sicherzustellen.

Die sehr geringe Fluktuation im Mitarbeiterkreis und der freundschaftliche Umgang 
untereinander sprechen für sich.  



Nachhaltigkeit / Ökologische Verantwortung

Ökologisch und nachhaltig zu handeln bedeutet für uns durch Produktion und 
Auslieferung die Umwelt so wenig wie möglich zu belasten. Dabei betrachten wir 
den gesamten Prozess der Produktion, vom Einkauf über die Herstellung, den 
Transport, bis hin zur Abfallreduzierung und Entsorgung. 

Von Anfang an haben wir an der Energieeffizienz der Produktion und des Fuhrparks 
gearbeitet. So wird zum Beispiel für die Stromversorgung und die Warmwasser-
produktion ein Blockheizkraftwerk eingesetzt. Zudem werden nur moderne 
energieeffiziente Geräte eingesetzt.

Unsere Auslieferungsfahrzeuge erfüllen die aktuellsten Abgasnormen und seit 2021
setzen wir ein Elektrofahrzeug zur Auslieferung ein. Drei weitere Fahrzeuge sind
bereits bestellt und werden zum Ende des Jahres geliefert.



Gründe für die Erweiterung des Unternehmens
Platz
Um der Nachfrage gerecht werden zu können und dafür mehr Essensportionen produzieren zu 
können, werden mehr Maschinen, Personal und damit Platz benötigt.

Energieversorgung
Großküchengeräte benötigen sehr viel Energie. Die Versorgungsgrenze am aktuellen Standort 
ist erreicht.

Fuhrpark / Parkflächen
Mit dem wachsenden Fuhrpark muss auch ein Platz gefunden werden, wo die Fahrzeuge 
abgestellt werden können, wenn diese nicht benötigt werden. Das ist aufgrund der beengten 
Verhältnisse an der Kapellenstraße in Ahlen auf dem Betriebsgelände nur sehr eingeschränkt 
möglich. Gleiches gilt natürlich für die Fahrzeuge der Mitarbeiter, die während der Arbeitszeit 
in der Nähe des Unternehmens geparkt werden müssen.



Gründe für die Erweiterung des Unternehmens
Hygieneanforderungen
Aufgrund der steigenden Anzahl der ausgelieferten Essen, steigen auch die Anforderungen an 

die Hygienerichtlinien. Ab einer bestimmten Größe müssen zum Beispiel sog. Hand-

Fußschleusen eingebaut werden, die viel Platz in Anspruch nehmen.



Erweiterung des Unternehmens / Lageplan



Erweiterung des Unternehmens / Grundstücksgröße

Mögliche weitere Erweiterung des Unternehmens
Falls es in den nächsten Jahren aufgrund des Wachstums erneut zu Platzproblemen 
kommen sollte, kann die Halle noch erweitert werden.

Fahrwege
Das Grundstück muss ausreichend Platz bieten für:

- Abfallentsorgung
- Anlieferung
- Be- und Entladen der Lieferfahrzeuge

Parkflächen für Mitarbeiter
Mit steigender Größe des Unternehmens wächst auch die Anzahl der Mitarbeiter, die ihre 
privaten Fahrzeuge während der Arbeitszeit abstellen müssen.



Erweiterung des Unternehmens / Energie

Energieversorgung
Trotz der Nutzung von Photovoltaik und Blockheizkraftwerk wird das Unternehmen sehr viel 

Energie benötigen und zwar in Form von Strom und Gas. 

Diese Versorgung ist am neuen Standort, im Rahmen des geplanten Wachstums, gegeben.



Erweiterung des Unternehmens / Außenansicht 1



Erweiterung des Unternehmens / Außenansicht 2
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Vielen Dank für Ihre 
Aufmerksamkeit!


